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PROGRAMA SINOPTICO DE LA ASIGNATURA

NOMBRE DE LA ASIGNATURA: FISICA

ESCUELA: CIENCIAS APLICADAS DEL MAR DEPARTAMENTO:
ZOOTECNIA TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CODIGO PRELACIONES CREDITOS SEMESTRE
209-2114 NINGUNA 4 "
HORAS SEMANALES TOTAL HORAS SEMESTRE VIGENCIA
6 96 | SEMESTRE DE 2005
HORAS TEORICAS | HORAS PRACTICAS ELABORADO POR:
3 3 TRABAJO CONJUNTO DE LOS PROFESORES DE
NUEVA ESPARTA Y MONAGAS

SINTESIS DE CONOCIMIENTOS PREVIOS
Ecuaciones. Sistemas de ecuaciones. Funciones. Limites. Derivadas e integrales: formulas fundamentales.

OBJETIVO GENERAL
El estudiante estara en capacidad de aplicar los conceptos bésicos y principios de la fisica clésica,
especificamente en las areas de mecénica y termodindmica, a fin de integrarlos en los procesos de elaboracion,
transformacién y conservacion de alimentos.

SINOPSIS DEL CONTENIDO

l. MECANICA. Dimensiones. Ecuaciones dimensionalmente homogéneas. Ecuaciones consistentes.
Constante Gc. Unidades fundamentales y derivadas. Sistema internacional y otros sistemas de unidades.
Analisis dimensional. Cifras significativas. Vectores. Trabajo: definicion. Trabajo realizado por fuerzas
constantes y variables. Potencia mecanica. Energia cinética. Teorema del trabajo y la energia. Fuerzas
conservativas y no conservativas. Energia potencial: definicion y variacion. Energia potencial gravitacional y
elastica. Energia mecénica. Teorema de conservacion de la energia mecéanica

Il. TERMODINAMICA. Equilibrio térmico. Ley cero de la termodinamica. Escalas de temperaturas.
Gases ideales. Ecuaciones de estado de un gas ideal. Dilatacion térmica. Calor y energia térmica. Unidades
de calor. Equivalente mecanico del calor. Capacidad calorifica, calor especifico, calor latente y calor
sensible. Transferencia de calor: conduccion, conveccion y radiacion (Ley de Stefan-Boltzmann). Trabajo y
calor en los procesos termodinamicos. Energia interna de un gas ideal. Primera Ley de Termodinamica.
Procesos termodinamicos. Maquinas térmicas y Segunda Ley de la Termodinamica. Maquina de Carnot.
Bombas de calor y refrigeradores. Segunda Ley de Termodinamica. Entropia. Cambios de entropia en los
procesos reversibles e irreversibles.

I OPTICA. Modelo corpuscular y ondulatorio de la luz. Espectro electromagnético. Velocidad de la luz.
Reflexion y refraccion de la luz. Difraccion, resolucion e interferencia de la luz. Principio de Huygens.
Principio de Fermat.
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