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NOMBRE DE LA ASIGNATURA: ALIMENTOS Y SOCIEDAD

ESCUELA: CIENCIAS APLICADAS DEL MAR DEPARTAMENTO:
ZOOTECNIA TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CODIGO PRELACIONES CREDITOS SEMESTRE
209-2512 NINGUNA 4 ELECTIVA
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HORAS SEMANALES TOTAL HORAS SEMESTRE VIGENCIA
5 80 | SEMESTRE DE 2005
HORAS TEORICAS | HORAS PRACTICAS ELABORADO POR:
3 2 TRABAJO CONJUNTO DE LOS PROFESORES DE
NUEVA ESPARTA'Y MONAGAS

SINTESIS DE CONOCIMIENTOS PREVIOS
Conceptos basicos sobre alimentos, alimentacion humana y nutricion.

OBJETIVO GENERAL
Determinar la importancia de la produccion, consumo y abastecimiento de alimentos, su trascendencia para la
sociedad y la Soberania Nacional.

SINOPSIS DEL CONTENIDO

|. PRODUCCION DE ALIMENTOS EN PAISES DESARROLLADOS Y NO DESARROLLADOS. Cumbre mundial
sobre la alimentacion: Resoluciones. Produccion de alimentos en el pais. Consumo de alimentos: Evolucion.
Nutricion, carencias nutricionales. Alimentos de caracter estratégicos: Canasta basica, Canasta alimentaria, Canasta
normativa. Poblacion y produccion de alimentos. Crecimiento econémico y desarrollo humano. indice de desarrollo
humano. Agricultura para el siglo XXI.

II. ALIMENTACION HUMANA. Historia y Evolucion. Seleccion y aceptacion de alimentos. Alimentos de origen
animal y vegetal. Agua: Acuacultura y Nutricion.

[11. SOCIEDAD Y TECNOLOGIA. Antecedentes, Evolucion y Aplicaciones. Tecnologia de alimentos en Venezuela:
Situacién actual. Importancia de la Tecnologia de alimentos. Funciones del Licenciado en Tecnologia de Alimentos.

IV. REVOLUCION VERDE. Causas, Alcances. Biotecnologia: Historia, Areas de aplicacion, Futuro. Revolucion vs
Biotecnologia. Agrobiotecnologia. Ingenieria Genética. Clonacion.

V. PROCLAMACION DE LOS DERECHOS PARA LA PROTECCION AL CONSUMIDOR. Directrices de las
naciones Unidas. Organizacion Mundial de Asociaciones de Consumidores. Derechos. Asociacion de Consumidores
y Usuarios en Venezuela. Situacion actual. Derechos y responsabilidades. INDECU. Instrumentos Legales.

VI. SISTEMA ALIMENTARIO. Definicion, Componentes e Indicadores. Ordenacidon Alimentaria: Objetivos, Bases.
Abastecimiento Alimentario. Disponibilidad para el Consumo Humano (DCH). Seguridad Alimentaria. Soberania
Nacional.

VII. INDUSTRIA VENEZOLANA DE ALIMENTOS. Caracteristicas, Tipos; Importancia dentro del proceso econémico
del pais. Produccién, Procesamiento y Comercializacién. Sustancias contaminantes y enriquecedoras de los
alimentos.

VIII. CALIDAD. Definicion. Calidad Nutricional, Alimentaria, Hedo6nica, Tecnolégica. Calidad de uso. Niveles. Normas,
Reglamentos y Controles.

I’X. BIODIVERSIDAD. Importancia, Niveles, Usos. Megadiversidad. Paises megadiversos. Desarrollo Sustentable y
Biodiversidad. Especies en peligro (PC, EN, VU). ABRAES. Leyes. Derechos Ambientales
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