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SÍNTESIS DE CONOCIMIENTOS PREVIOS 
Conceptos básicos sobre alimentos, alimentación humana y nutrición. 

OBJETIVO GENERAL 
Determinar la importancia de la producción, consumo y abastecimiento de alimentos, su trascendencia para la 
sociedad y la Soberanía Nacional. 

SINOPSIS DEL CONTENIDO 
I. PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS EN PAÍSES DESARROLLADOS Y NO DESARROLLADOS. Cumbre mundial 

sobre la alimentación: Resoluciones. Producción de alimentos en el país. Consumo de alimentos: Evolución. 
Nutrición, carencias nutricionales. Alimentos de carácter estratégicos: Canasta básica, Canasta alimentaria, Canasta 
normativa. Población y producción de alimentos. Crecimiento económico y desarrollo humano. Índice de desarrollo 
humano. Agricultura para el siglo XXI. 

II. ALIMENTACIÓN HUMANA. Historia y Evolución. Selección y aceptación de alimentos. Alimentos de origen 
animal y vegetal. Agua: Acuacultura y Nutrición. 

III. SOCIEDAD Y TECNOLOGÍA. Antecedentes, Evolución y Aplicaciones. Tecnología de alimentos en Venezuela: 
Situación actual. Importancia de la Tecnología de alimentos. Funciones del Licenciado en Tecnología de Alimentos. 

IV. REVOLUCIÓN VERDE. Causas, Alcances. Biotecnología: Historia, Áreas de aplicación, Futuro. Revolución vs 
Biotecnología. Agrobiotecnología. Ingeniería Genética. Clonación. 

V. PROCLAMACIÓN DE LOS DERECHOS PARA LA PROTECCIÓN AL CONSUMIDOR. Directrices de las 
naciones Unidas. Organización Mundial de Asociaciones de Consumidores. Derechos. Asociación de Consumidores 
y Usuarios en Venezuela. Situación actual. Derechos y responsabilidades. INDECU. Instrumentos Legales.  

VI. SISTEMA ALIMENTARIO. Definición, Componentes e Indicadores. Ordenación Alimentaria: Objetivos, Bases. 
Abastecimiento Alimentario. Disponibilidad para el Consumo Humano (DCH). Seguridad Alimentaria. Soberanía 
Nacional.  

VII. INDUSTRIA VENEZOLANA DE ALIMENTOS. Características, Tipos; Importancia dentro del proceso económico 
del país. Producción, Procesamiento y Comercialización. Sustancias contaminantes y enriquecedoras de los 
alimentos. 

VIII. CALIDAD. Definición. Calidad Nutricional, Alimentaria, Hedónica, Tecnológica. Calidad de uso. Niveles. Normas, 
Reglamentos y Controles. 

IX. BIODIVERSIDAD. Importancia, Niveles, Usos. Megadiversidad. Países megadiversos. Desarrollo Sustentable y 
Biodiversidad. Especies en peligro (PC, EN, VU). ABRAES. Leyes. Derechos Ambientales 
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