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SÍNTESIS DE CONOCIMIENTOS PREVIOS 
Análisis microbiológicos y tipos de microorganismos (patógenos y no patógenos) presentes en los alimentos. 
Sustratos y temperaturas de crecimiento. Técnicas de muestreo para análisis microbiológicos. Procesos 
tecnológicos y características de equipos empleados en la industria alimentaria. Conocimientos de titulaciones, 
cálculo y expresión de concentraciones. 

OBJETIVO GENERAL 
Al finalizar el curso el estudiante estará en capacidad de evaluar los factores ambientales y de planta física que 
influyen en los aspectos sanitarios en la Industria Alimentaria y aplicar de manera racional planes de higiene y 
saneamiento de planta y equipos.   

SINOPSIS DEL CONTENIDO 
I. IMPORTANCIA DE LAS PRÁCTICAS SANITARIAS.  
II. CRITERIOS PARA LA UBICACIÓN Y DISEÑO DE UNA PLANTA PROCESADORA DE 

ALIMENTOS.  
III. CRITERIOS PARA LA UBICACIÓN Y DISEÑO DE EQUIPOS. 
IV. FUENTES DE CONTAMINACIÓN EN INDUSTRIAS DE ALIMENTOS.  
V. CALIDAD DEL AGUA A UTILIZAR EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.  
VI. OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN EN UNA PLANTA PRODUCTORA DE 

ALIMENTOS.  
VII. INSPECCIÓN DE UNA INDUSTRIA ALIMENTARIA.  
VIII. DESECHOS INDUSTRIALES.   
IX. INSPECCIÓN SANITARIA 
X. ACCIDENTES 
XI. SEGURIDAD INDUSTRIAL 
XII. ENFERMEDADES OCUPACIONALES 
XIII. PRIMEROS AUXILIOS 
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