118

UNIVERSIDAD DE ORIENTE
PROGRAMA SINOPTICO DE LA ASIGNATURA

NOMBRE DE LA ASIGNATURA: BIOTECNOLOGIA DE ALIMENTOS

ESCUELA: CIENCIAS APLICADAS DEL MAR DEPARTAMENTO:
ZOOTECNIA TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CODIGO PRELACIONES CREDITOS SEMESTRE
209-4023 NINGUNA 3 ELECTIVA
PROFESIONAL
HORAS SEMANALES TOTAL HORAS SEMESTRE VIGENCIA
80 | SEMESTRE DE 2005
HORAS TEORICAS | HORAS PRACTICAS ELABORADO POR:
2 3 TRABAJO CONJUNTO DE LOS PROFESORES DE

NUEVA ESPARTAY MONAGAS

SINTESIS DE CONOCIMIENTOS PREVIOS

Biogquimica y metabolismo. Enzimologia. Microbiologia de alimentos. Procesos de elaboracion de
alimentos.

OBJETIVO GENERAL

Establecer las diversas aplicaciones de la biotecnologia en la industria alimentaria para la produccion de bienes
Y Servicios.

V.

VI.

VII.

SINOPSIS DEL CONTENIDO
¢QUE ES LA BIOTECNOLOGIA DE ALIMENTOS? Generalidades. Importancia. Bioquimica del
crecimiento y metabolismo. Sistemas microbianos. Principios de clonacion de genes. Cultivos de
células.
FUNDAMENTOS DE BIOQUIMICA, MICROBIOLOGIA E INGENIERIA.
APLICACIONES DE LA BIOTECNOLOGIA A LA PRODUCCION DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS. Productos de origen bacteriano. Productos a base de levaduras. Productos basados
en otros microorganismos.
BIOTECNOLOGIA VEGETAL Y ANIMAL.

. BIOTECNOLOGIA ENZIMATICA. Produccién y purificacion de enzimas. Enzimas obtenidas a gran

escala. Perspectivas futuras.

SUBSTRATOS PARA LA FERMENTACION INDUSTRIAL. Métodos de fermentacion. Productos
organicos producidos por fermentacion.

MICROORGANISMOS PARA LA PURIFICACION DE LAS AGUAS, EL AIRE Y LOS
DESPERDICIOS. Tratamientos de residuos.
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