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PRELACIONES 
NINGUNA 
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2 
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2 
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32 
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HORAS TEÓRICAS 
2 
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ELABORADO POR: 
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SÍNTESIS DE CONOCIMIENTOS PREVIOS 
 

OBJETIVO GENERAL 
Al finalizar el curso es estudiante estará en la capacidad de aplicar conceptos y principios a situaciones 
nuevas de leyes y teorías en el área de legislación alimentaria y su ejercicio profesional. 
 

SINOPSIS DEL CONTENIDO 
I. LEGISLACIÓN ALIMENTARIA PARA EL CONTROL DE ALIMENTOS 

II. REGISTRO ALIMENTARIO. 

III. NORMATIVA ALIMENTARIA 

IV. CONDICIONES GENERALES DE LOS MATERIALES Y PERSONAL RELACIONADO CON 

LOS ADITIVOS. 

V. DEONTOLOGÍA PROFESIONAL 
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